CARTE REMPARTS

A GRIGNOTER

Gambas frits au basilic, condiment KHPiti...... «ccceeuiiiiiieieiiiiiiiiiiiiiiiiriiiietreteeerecatstesesessmesensensensorssssncenns 29€
Fried King Prawns with basil, ktipiti condiment

Pois Chiche de Nice en houmous, tarator et ceufs de hareng, focaccia au zaatar..........cccceeveveieiiiininianenns 21€
Nice's chickpeas hummus, tarator and herring eggs, zaatar focaccia

Assortiment de charcuteries itQlIE@NNES .............eneneniieieieiiiiiiietiteteeeteeeeeentsncnseteensasasssssassnsnsasnssnsnsnnes 28€
[talian’s cold cuts selection

Assortiment de fromages AffiNES ..........uceueeuiiuiiuiiiieieieeeeterteeteeterteraertersersersessessessessessessnsssssesssnssmmesns 28€
Aged Cheese selection

Burrata des Pouilles, ftomates de Provence, condiment olives de Nice, piquillos et IéEgumes

| o) [od (=X J ST PP PPPPNN 34€
Burrata from Pouilles, Provence tomatoes, Nice's olives condiment, piquillos & vegetable pickles

Salade facon Ezasque, iceberg, condiment vitello, thon confit, céleri branche, ceufs de caille ................. 36€
Ezasque's Salad, iceberg letftuce, vitello condiment, preserved tuna, celery and quail eggs

Burger de poissons de la péche local crispy, IéEgumes confit, sauce tartare aux

AGIUMES. ... eieininreeeenentetencacnsesessssnsnsnsessssnsnsnssssssnsnsessssssssnsasesssonsasassssssssssssssasnsnsessssssnsassnsssssnsssssssnsenses 48€

Crispy local catch fish Burger, confit vegetabiles, citruses tartare sauce



POUR COMMENCER

Tartare de la péche locale, avocat, radis, focaccia fagon melba, vinaigrette parfumée a la tagete......... 42¢€
Local catch tartare, avocado, radish, melba style focaccia, tagete seasoning

Salade fagon Ezasque, thon confit, ceuf de caille, céleri, légumes de saison confit, condiment

Ezasque’s Salad, confit tuna, quail eggs, celeriac, confit seasonnal vegetables, tonnato condiment

Burrata des Pouilles, tomates de Provence, condiment olives de Nice, piquillos et IéEgumes

PUCKIES .....eneeeieenieieieetittteteeeeeerteseeteenentesessacasssesessssacsssessssasssssesssessssssessssnsssnsssensacssnsesesensnsnsesencessnnns 34€
Burrata from Pouilles, Provence tomatoes, Nice's olives condiment, piquillos & vegetable pickles

Foie Gras de canard confit, figue de Provence en décliNQiSON..............ceuuiiueeeeiineiineitieiniieeeeeniesnessnmesnnn 49€

Confit duck foie gras, fig declinaison from Povence.

POUR TERMINER

Riso croustillant aux poulpe réti, calamars a la Marseillaise, fenouils croquant, condiment dioli aux
FERNOUIIS. ... et eiitieeeeteeete e eeeeeaeneaeneeaneensnsnsnsnsnsnssssnsssnsnsnsnsnsnsnssssssnsssssssssnsnsnsnsnsnsanannsnsnsnnnnnes 48€
Crunchy Riso with roasted octopus, squid Marseillaise style, crunchy fennel, aioli condiment with fennel.

Filet de Loup réti en croite d’agrumes, téifragone tombée aux gingembre, échalote confite, citron,
CONAIMENT FIVIOIQ . ..cuveeneniniiiiiiiiiiiiiiiieiitetetttettetettueseasssttetssesasssnssssssstssesssnsssssassssssssssssssssnsnsnsssssses 51€
Roast Sea bass fillet in a citruses crust, tetragonia with ginger, shallot confit, lemon, riviera condiment

Filet de boeuf réti aux doux parfums de Garrigue, millefeuille de pomme de terre a la tfruffe, sauce pilée a
PQIENOIN.cuiuiuiiniainniiiiiiiiitiiritieratiretiernetseeesastssasessastesassssastesasssssssssassssassssastessosssassssasssssssssassssssssssss 61€

Roast beef filet with Garrigue flavors, potatoes with truffle millefeuille, crushed black garlic sauce

Linguine artisanal aux homard bleu, estragon, citron confit, beurre d’escargol..........cccceveviiiiiveiiirnrnnenenn 78€
Bleu lobster homemade linguine, tarragon, candied lemon and snail butter

Epavule d’agneau entiére confite a la moresque, bayaldi de légumes & notre
Confit Lamb shoulder moresque style, vegetables bayaldi

Contre filet de veau confit, thon, cépres, aubergines d Ia parmigiana............ccceeeeeeeeeneeeieerieeneeieeieeneeennn 54¢€
Confit Veal fillet, tuna, capers, parmigiana eggplant



GARNITURES

Ecrasée de pomme de terre a I'huile d'olive et CIDOUIEHE. ...ttt aeeeeeeees 14€
Mashed potatoes with olive oil and chive

ETUVEE @ [EQUIMES ......oeiiiiiiiiiieeiie et e ettt e et e et s et eaneeane et eanessnnssnessnssnnsennssnessnsssnssnessnessnssnnsnneesnees 14€
Steamed vegetables

N ] Lo Te LIV 7= ¢ (=N 14€
Green salad

Frit 14€
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DESSERTS

Patisseries « a la Parisienne » de Florent Margaillan (Q 1a PIi€Ce) ....ceuevniiiiiiiiiiii e e 18€
Pastries « a la parisienne » by Florent Margaillan

Nos glaces et sorbets (IA BOUIE) ... ee e te et e e eae et te e s s snensnennsnnes 7€
Ice creams and sorbetfs (per scoop)

YT o] o1 1= 4 =Y 0 B ed 3 Ve o 11 N 4€
Extra whipped cream



