CARTE REMPARTS

A GRIGNOTER

Gambas frits au basilic, Iabneh G Ia greNAAe ............eueeneeeeeeeeieeeeieeteieereieeeeereeeenerenerenteeneresarasneens

Prawns tempura with basil, pomegranate labneh

Pois Chiche de Nice en houmous, tarator et perle du Japon fumée, focaccia au sumac et cumin.............

Houmous with Nice chickpeas, tarator, smoked Japanese pearl, sumac focaccia and cumin

Patatas bravas, condiment romesco ef paprikKa fIOCONS ........cceeeiniiiiiiiieiiieeiiieiiiiiieeeeiecneareeeeeecacaces

Patatas bravas, romesco seasoning & paprika

Assiette de ChArCUTErIES ITAIIENNES ..........eeneeneiiiiiiiiiiiiiieiieieeetteeeeeeasesssenssssssssssnsssssssenssssnsnnsnns

Platter of italian cold-cuts

Assortiment de fromages AffiNES ...........ceuieeeeiiuiiuiiiiiiiiteieiteeteeteeeeeeertertseessesssssnsenssnssnsenssnsenmensnsans

Cheese platter

RiSO CArNAroli IOMQAIES SAIITN .....c.neennieiiieiiiiieiieitiitiiteteteteeeesseessessesssessesssessessessesssensessseesssnsnsssnns

Riso carnaroli saffron tomatoes

Sandwichs focaccia a l'italienne, mortadelle, roquette ef stracciatella ..........ceueeveenivieeiiiiieieeieninnnnns

Italian-style focaccia sandwiches, mortadella, arugula and stracciatella

Salade facon Nigoise, iceberg, condiment vitello, thon confit, céleri branche, ceufs de caille ...........

Salad Nicoise style, iceberg, vitello, tuna confit, celery, quail eggs

POUR COMMENCER

Aubergines fumées au citron du pays, cacahuétes el yaourf fUme..............ceeveeeeevneenieniineeneeenreeennnn

Smoked eggplant with local lemon, peanuts and smoked yogurt.

Crudo de poissons de la péche locale, fenouil, leche de tigre a la coriandre et citronnelle................

Local catch crudo, fennel, tiger leche with coriander and lemongrass

Salade facon Nigoise, iceberg, condiment vitello, thon confit, celeri branche, ceufs de cdille.............

Salad Nicoise style, iceberg, vitello, tuna confit, celery, quail eggs

Burrata des Pouilles, tomates cerises de Provence, fraises et huile de tagéte..........cceeuveevveervncennnennnns

Burrata from Pouilles, Provence cherry tomatoes, strawberries and tagetes oil

19€



Poulpe laqué, pommes de terre en siphon, sucs de poisson, olives et huile de basilic.........................

Octopus, potatoes, fish juices, olives, and basil oil

Pois Chiche de Nice en houmous, tarator et perle du Japon fumée, focaccia au sumac et cumin.............

Houmous with Nice chickpeas, tarator, smoked Japanese pearl, sumac focaccia and cumin

POUR TERMINER
RiSOHO AU MOMENT.......iuiiiiniiiiiiiniiiiiiiiiieieriiieeirierestsasssmmessastssassssassssasssssssssassssassssassssassssassssasss
Risotto of the day
Burger de Beoeuf, comté, Iégumes confit, condiment barbecue MaisSON..........cceuveeveiieneeneeiieieeneeneennnns

Beef Burger, comte cheese, confit vegetables, barbecue sauce

Epaule d’agneau d la provencale, bayaldi de légumes de saison gratiné au romarin.......................

Lamb shoulder Provence style, seasonal vegetables bayaldi style oven grilled with rosemary

Filet de boeuf grillé, millefeuville de pommes de terre a la truffe, condiment aux olives de Nice ................

Grilled beef filet, potatoes millefeuille with herbs and truffle, olives seasoning

Aioli contemporain de poissons de Ia PECRE IOCAIE...........eeneiieniieiiiiiiiieieeiietrteteeeacacreseecncasnns

Local catch fish aioli

Linguine aux gambas, citron confit et beurre d’eSCArgot .........ccvivviiiiuiiiieiiiiunneiiseninrasiesseessasessacens

Prawn linguine, comfit lemon and snail butter

Filet de loup aux agrumes, pousses d'épinards au citron confit et échalofes ............ccceueeeevvieeeennennnnns

Sea bass filet with citruses, spinach, lemon confit and shallots

Selon notre arrivage quotidien, nous pouvons également vous proposer des plats a partager

17€

..59€



GARNITURES

Ecrasée de pomme de terre & I'huile d'olive et CIDOUIEHE..........oooeeeeiieeeeeeeeeeeeee et e e e e e e 13€
Mashed potatoes with olive oil and chive

ETUVEE @ IEQUIMES ......ceeeiiieiieiieeiie et eetcree et e et s et eanesaneesnsanesannssnessnssnnsenssnessnsssnssnessnessnssnnsnneesnees 13€
Steamed vegetables

o 111131 =T PPN 13€
Fried chickpeas chips

SAIAAE VOO ...t rrreee et e sttt eeasasasetnsensnsnsasssanensesssssasensnsnsssssonsnsesnsssansnsssnssnsns 13€

Green salad

French fries

DESSERTS

Patisseries « a la Parisienne » de Florent Margaillan (Q 1a PIi€Ce) ....ceuvvuniiiiiiiiiiiiii e e e 18€
Pastries « a la parisienne » by Florent Margaillan

Nos glaces et sorbets (IA BOUIE) ... ee ettt e e eae et te s s s snensnsansnens 7€
Ice creams and sorbets

YT o] o1 1= 4 =Y 0 B ed 3 Ve T 1] 4€
Chantilly supplement



