Café du jardin

Entrées

Crudo de péche locale

Burrata crémeuse, tomates anciennes au pesto
Gaspacho a l’italienne, ricotta aux herbes
Focaccia a la stracciatella et jambon truffé

Mesclun, tomates cerises, copeaux de parmesan

Feux de bois

Filet de daurade
Sauce vierge de légumes et herbes fraiches,
étuvée de légumes de saison

Tagliata de filet de boeuf
Pomme de terre grenailles, jus au thym

Pizzas

Margherita
Sauce tomate, mozzarella, olive, huile d’olive, basilic

Regina
Sauce tomate, champignons, jambon cuit,
mozzarella, basilic

Parma
Sauce tomate, jambon cru, roquette,
Parmesan, billes de mozzarella, basilic

42 €

29 €

27 €

37 €

18 €

40 €

52 €

26 €

29 €

30 €

Pizzas

Diavola

Sauce tomate aux piquillos

Spianata picante, thon confit, agrumes,
basilic, mozzarella

Octopus
Creme d’artichauts, artichauts confits, poulpe grillé,
basilic, citron

Quatro formaggi
Sauce tomate, mozzarella, chévre,
scamorza, gorgonzola

Quatro Stagioni
Sauce tomate, légumes de saison grillés,
mozzarella, basilic

Truffe
Ricotta a la truffe, mozzarella, jambon cuit truffé,
burrata truffée, truffes d’été

Desserts

Dessert de notre Chef Patissier Florent Margaillan
(A la piece).

Arnaud Faye, Chef des Cuisines,

32 €

36 €

27 €

28 €

50 €

18 €

Assisté par son équipe, vous souhaitent un

excellent appétit.

TAXES ET SERVICE COMPRIS



