A la Chévre d’Or, Armaud Faye célébre ['authenticité
d’un terroir exceptionnel qui s étend des contreforts rocheux
du Mercantour jusqu’au bleu intense de la Méditerranée

Ses plats s’inspirent de ces contrastes et magnitient
les produits de la Riviera comme de [’arriére-pays

Nous sommes heureux de pouvoir vous guider sur
cette terre de saveurs et de lumicre.

RELAIS &
CHATEAUX

Meilleur Ouvrier de France

Taxes et services compris-Prix nets en Euros
Paiements acceptés : Espéces, Visa, Mastercard, American Express, JCB
Chéques Relais & Chateaux, Travellers, Diners



De Roche et d’Eau

Maquereau,
L escabecte, fenouil croguant d la poutargiue
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Poulpe,
Confit a / Tiile d olive, betteraves en declinaison d la rose de Grasse
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Péche du Jour,
Artichauts grillés au barbecue, beurre d anchors, soupe de poissorns
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Pigeon,
Rori, déclinaison de mais et champignons des Hois a la cardamome noire
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Vacherin,
Glacé d la verveine, rafjaichi au crtron de pays

220€ par personne

Riviera
Menu déjeuner servi en quatre €tapes

LAOE par personne

Servi fous les jours sauf le dimarnche et les jours JEres.

Viande d origine frangaise



