CARTE REMPARTS MAI 2023

A GRIGNOTER

Barbajuans, condiment ricotta, menthe, citron, marolaine................c.ouiuieieiiiiiiiiiiiiicieerreenee e 29¢€
Barbajuans, seasoning with ricotta, mint, lemon and marjoram

Gambas frits au basilic, IabNeh Q 10 GreNAAEe...........ceu.eueuieuieiiieieiereieteeereetereerteseereesseessnsensenssnssnns 29€
Prawns tempura with basil, pomegranate labneh

Pois Chiche de Nice en houmous, tarator et caviar de hareng, focaccia au sumac et cumin................... 17€
Houmous with Nice chickpeas, tarator, herring caviar, sumac focaccia and cumin

Patatas bravas, condiment romesco et PAPIKA FIOCONS........cuveveieiiiieiiiiiiiiieieretientereeeeentntetesescnsessasesennes 28€
Patatas bravas, romesco seasoning & paprika

Assiette de CRAICUIEHES ITAIIENNES.........neenneeeiiiiiiiiiiiieiiiiteietetettesstestessesssestessesssensessessssssesssesnsennes 28€
Platter of italian cold-cuts

Assortiment de fromages QfINES..............iiuiiiuiiiiiiiiiieiie e eee e eteeteeeteetuestnesenesasernsenessnsssnsssessssassennses 25€
Cheese platter

Focaccia, stracciatella, JamMBON HUFFE..........couueeeeeeieeeeeeieeeieeeeeenertnereeeterenerenesensenesenessnsssnsssessnessnssnneens 27€
Focaccia, stracciatella, truffled ham.

POUR COMMENCER

Aubergines fumées au citron du pays, cacahuétes et yaourt fUME.............eeeeveeveeieeneeeniniereeneeeneennsneennnns 29¢€
Smoked Eggplant, peanuts, and smocked yogurt

Crudo de poissons de la péche locale, fruits de saison, leche de tigre au melon .............cccceevevericeinrnnnene. 44¢€
Local catch crudo, seasonnal fruits, melon leche de tigre

Burrata des Povuilles, tomates cerises de Provence, condiment roquette, citron & olive.............ccccccueeeuee... 34€
Burrata from Pouilles, Provence cherry tomatoes, rocket seasoning, lemon & olives

Poulpe laqué, tchatcChouKa, KADis d@ IEQUMES...........eueeueeeneeeneeneernereneeeernerrneesnesasesssnssssssssssnsssnssmnssnnss 51€
Glazed octopus, tchatchouka, vegetables



POUR TERMINER
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Risotto of the day

Burger, poisson local crispy, légumes grilés, SQUCE IArIQre............ceueeuiiuiieieneeeeitiieererternernereereernessesnesnn 48€
Crispy local fish burger, grilled vegetables, tartare sauce

Epaule d’agneau mauresque, bayaldi de Iégumes de saison gratinés au romarin .............c...coeeeueeeeeenne. 54€
Lamb shoulder, seasonal vegetables bayaldi style oven grilled with rosemary

Filet de boeuf grillé, aubergines a la parmigiana, condiment yaourt aux olives de Nice..........ccccccceeevneeeneivenennn. 59€
Grilled beef filet, parmigiana eggplant, yoghurt with Nice olives seasoning

Aioli contemporain de poissons de la péche locale, chapelure d’oeufs...........ccocvuiiveiiiiiieieieniniiiiiniieennnes 52¢€
Local catch fish aioli

Linguine aux gambas, citron confit, beuIre d’@SCArgol...........uueiiiiieiiiiieiiiiireeeeceeeeternrrasacessseesnsesnsann 53€
Prawn linguine, comfit lemon, snails butter

Filet de dorade a la palermitaine, blettes, sauce criolld QUX QQIUMES............cceueenrenieieeirenieieeeeneeneenseneen 48€
Sea Bream filet palermitaine style, chard, criolla citruses juice.

Selon notre arrivage quotidien, nous pouvons également vous proposer des plats a partager

GARNITURES
Ecrasé de pomme de terre A PhUIle d'OlIVE...........eiiiiiiiiiiiieeeeeecteeee et e e ee et e e e e e s senaaaeeeeeeeennns 13€
Mashed potatoes with olive oil
[ (1A -1 L= U 111 U= J N 13€
Steamed vegetables.
[ e 111131 =1 TP 13€
Fried chickpeas chips
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Green salad
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French fries



DESSERTS

Patisseries « & la Parisienne » de Florent Margaillan (G 10 PI€@Ce) ....ceuevunivniiriiiiiii et eeeeveeneeeneees 18€
Pastries « a la parisienne » by Florent Margaillan

Nos glaces et sorbets (IA DOUIR) ... et te ettt e e ete e te s s e e eaenenasaanans 7€
Ice creams and sorbets

SUPPIEMENT CRANTIIIY ...ooeniiniiniiii ittt et et e e e e e b e s et esaesaesnesnesaesnesnessesnesnessessnssnses 4€
Chantilly supplement



