
 

 

 

 
Déjeuner Menu de Pâques / Lunch Easter Menu 

 

 

Seriole marinée et grillée relevée au caviar et agrumes,  

jus de petit pois glacé 

Marinated and grilled yellowtail with caviar and citrus,  

glazed green peas juice 

* 

Coquillages et crustacés de Méditerranée,  

comme une soupe au safran 

Mediterranean shellfishes as a soup with saffron  

* 

Agneau de Sisteron,  

aubergines confites à la cardamone noire.  

Morilles à l’ail des ours 

Local lamb,  

slow cooked eggplant with black cardamom.  

Morels mushrooms with wild garlic 

* 

Chocolat grand cru,  

praliné croustillant à la noisette du Piémont 

Top growth chocolate,  

Crispy praline with Italian hazelnuts 

*       

 

 

                                                                                                                       

  Prix: 175€ par personne / per person 

(hors boissons/ excluding beverages) 


