
 
 
 

Mercredi 30 mai 2018 
 
 

« L’ILE MAURICE S’INVITE A LA 
CHEVRE D’OR» 

 

 

Restaurant Le Stagioni 
Château de la Chèvre d’Or 

 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

Menu Boissons Comprises 120€ Par personne ; Accord mets et vins 
Avec la participation de Moët Hennessy 

Dom Pérignon 2ème Plénitude 2000 servi en apéritif 
Hennessy Paradis Impérial avec le Dessert 

 

 

 
 

Menu 
 
 

Mousseline de loup de méditerranée au pain croustillant,  
sauce au vin de litchi, julienne de poireaux et feuilles de céleris 

 
**** 

 
Crevettes de  Madagascar mi- cuit, mousseline de palmiste,  

gel de citron vert et oxalis pourpre 
 

**** 
 

Fruits de mer au curcuma, tomates rôties,  
cristophine et noix de coco, pousses de piments  

**** 
 

Suprême de canette de Dombes à la Sino-Mauricienne,  
escalope de foie gras poêlée, champignons, croquettes de butternut  

et crème de riz 
**** 

 
Sablé de manioc aux papayes solo et «p’tit limon »  

Espuma de yaourt et sorbet tamarin 
 
 

**** 

 
Menu élaboré par les chefs Michael Scioli Chef du 

Prince Maurice et chef Pâtissière Sandy Scioli  


